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SORTIMENTKATALOG



NYTELSE VERDEN OVER
 
Som et vellykket internasjonalt selskap lar vi oss gjerne inspirere av smaker fra 
den store, vide verden. De nye produktene for 2018 er ekte klassikere innen 
internasjonal kokekunst – autentisk i smak, og selvfølgelig i den vanlige 
WIBERG-kvaliteten.
Ikke er bare selve produktet, men også produktets utseende er svært viktig for 
oss. Med den nye utformingen av væskeutvalget vårt, er det med en gang  
tydelig hva flaskene inneholder, nemlig naturlighet, bærekraft og selvfølgelig  
den beste smaken.
Som en pålitelig partner innen gastronomibransjen fortsetter vi å leve opp til  
vårt løfte: BEDRE SMAK. STØRRE NYTELSE.
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NATURLIGHET 
UTEN KOMPROMISSER
WIBERG står på alle områder for ypperste kvalitet og har alltid  
valgt produkter som produseres på en naturlig måte.  

Mange av WIBERG-produktene er: 
 bestående av naturlig glutenfrie ingredienser
 bestående av naturlig laktosefrie ingredienser
 bestående av naturlig vegane ingredienser
 uten tilsetning av allergener (etter EU-direktiv 1169/2011)
 uten tilsetning av palmefett

Ikoner på fremsiden av forpakningen gjør det lett for kunden å få et  
raskt overblikk over produktet.

WIBERG Mix-spesialiteter inneholder
❚ ingen gjærekstrakt
❚ bare naturlige krydderekstrakter
❚ utelukkende ikke-raffinert salt, som havsalt og steinsalt 

Alle råstoffene til WIBERG er
❚ ikke bestrålt
❚ ikke genetisk endret

KVALITET I OPTIMALE PAKNINGER
Høyverdig kvalitet har første prioritet for WIBERG. En forutsetning for å oppnå 
dette, er innkjøp av førsteklasses råvarer. Kunsten å finne frem til og kjøpe inn 
disse, er en av våre kjernekompetanser. Men det er først etter at innkjøpte 
råvarer består den strenge kontrollen i henhold til WIBERGs kvalitetskriterier, 
at de kan bearbeides videre og forpakkes. 
I våre valg av pakningsmaterialer legger vi først og fremst vekt på kvalitet og 
funksjonalitet. WIBERG-forpakningene er ikke bare visuelt tiltrekkende, men 
de beskytter også det verdifulle innholdet helt perfekt.
 
Vår aromaforsegling  
❚ beskytter mot aromatap
❚ beskytter mot lys
❚ beskytter mot smakspåvirkning

INSPIRASJON SOM MOTTO
Men hva er vel selv de beste produktene uten de passende kreative ideene 
for å gjøre det beste ut av dem? WIBERG-teamets inspirasjon er brobyggeren  
mellom produktet og deg som kunde. Våre profesjonelle matkunstnere  
formidler med sin fagkunnskap det du trenger for å begeistre dine gjester – 
de beste rådene, innovative løsninger og inspirasjon! 

INSPIRASJON er også navnet på vårt kundemagasin, som vi gir ut to 
ganger i året. Her finner du interessant informasjon om råvarer, kreative 
oppskrifter fra restauranter verden over, så vel som bransjenyheter og 
brukertips – alt dette for å inspirer deg til å prøve ut noe nytt, og gi dine 
gjester gode opplevelser. 

Og hvis du er på jakt etter en rask oppskrift på noe godt, finner du 
hele WIBERG-oppskriftsdatabasen på hjemmesiden vår. Klikk deg 
gjennom de tallrike mulighetene, og la deg inspirere!

❚ beskytter mot fuktighet
❚ sikrer enkel og renslig håndtering
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TØRRE PRODUKTER

FRYSETØRREDE URTER

À LA CARTE

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196152 Basilikum, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 55 g

196154 Dill, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 80 g

196156 Estragon, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 70 g

196171 Gressløk, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 40 g

196157 Italienske urter, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 75 g

196161 Merian, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 60 g

196163 Origano, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 65 g

196164 Persille, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 50 g

196158 Provence-urter, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 100 g

196165 Rosmarin, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 140 g

196169 Salvie, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 60 g

196172 Timian, frysetørret 24 Aromaboks 1200 ml 75 g

TØRREDE URTER

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196177 Mynte, tørret 24 Aromaboks 470 ml 70 g

196178 Ville urter, urte-/blomsterblanding 24 Aromaboks 470 ml 55 g
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TØRRE PRODUKTER

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

199080 Allehånde, hel 48 Aromaboks 470 ml 180 g

196179 Anis, hel 48 Aromaboks 1200 ml 500 g

196181 Cayenne, malt chili 24 Aromaboks 470 ml 260 g

196182 Chili, knust 24 Aromaboks 470 ml 190 g

196183 Chilitråder, fine 12 Aromaboks 470 ml 45 g

196216 Einerbær, hel 24 Aromaboks 1200 ml 400 g

À LA CARTE

KRYDDER
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Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

209997 Fennikel, hel 48 Aromaboks 1200 ml 390 g

216774 Grønn kardemomme, hel 24 Aromaboks 470 ml 200 g

196208 Grønn pepper, frysetørret • hel 48 Aromaboks 1200 ml 215 g

220185 Grønn pepper i saltlake 36 Hermetikkboks 800 g

196185 Gurkemeie, malt 24 Aromaboks 470 ml 280 g

199079 Hvit pepper, malt 24 Aromaboks 1200 ml 720 g

196189 Ingefær, malt 24 Aromaboks 470 ml 210 g

196217 Kanel, hel 48 Aromaboks 1200 ml 420 g

199082 Kanel, malt 24 Aromaboks 1200 ml 450 g

196198 Karve, hel 48 Aromaboks 1200 ml 600 g

196192 Koriander, hel 48 Aromaboks 470 ml 160 g

196199 Laurbærblad, hel 48 Aromaboks 1200 ml 60 g

196201 Muskatnøtt, hel 48 Aromaboks 470 ml 300 g

196202 Nellik, hel 48 Aromaboks 470 ml 200 g

222793 Paprika, røkt 12 Aromaboks 470 ml 270 g

196203 Paprika Rubino, delikatesse 24 Aromaboks 1200 ml 630 g

196206 Pepper blandet, hel 48 Aromaboks 1200 ml 550 g

196207 Pepper blandet, knust 36 Aromaboks 1200 ml 580 g

209998 Pistasjenøtter, skrellet 15 Aromaboks 1200 ml 800 g

196212 Rosépepper, tørret • hel 48 Aromaboks 470 ml 160 g

210017 Sennepsfrø, hel 48 Aromaboks 470 ml 380 g

199074 Sort pepper, hel 48 Aromaboks 1200 ml 630 g

196194 Spisskummen, malt 24 Aromaboks 470 ml 250 g

210019 Stjerneanis, hel 48 Aromaboks 470 ml 95 g

KRYDDER

TØRRE PRODUKTER À LA CARTE
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KVERNER

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Høyde Innhold

210037 Himalayasaltkvern, med keramisk kvern 60 14,0 cm 140 g

211160 Krydderstativ med salt- og pepperkvern 60 / 48 16,8 cm 140 g + 65 g

210035 Pepperkvern, med keramisk kvern 48 14,0 cm 65 g

SALTER

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

204557 Havsalt flak, soltørret 60 Aromaboks 470 ml 350 g

196220 Himalayasalt rent, fint 60 Aromaboks 1200 ml 1350 g

196222 Himalayasalt rent, grovt 60 Aromaboks 1200 ml 1400 g

SOPP

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

210021 Morkler, tørket  36 Aromaboks 470 ml 65 g

210020 Sopparoma, krydderblanding       24 Aromaboks 470 ml 200 g

TØRRE PRODUKTERÀ LA CARTE

bestående av naturlig  glutenfrie /  laktosefrie /  vegane ingredienser
uten tilsetning av tilleggsstoffer som smaksforsterkere /  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011) /  palmefett
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MIX-SPESIALITETER

Art.nr. Produktnavn / Smak Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196223 Afrika, kryddersalt       / intensivt av paradis- 
frø og spisskummen, friskt av kardemomme 24 Aromaboks 470 ml 380 g

203020 Appelsinkarri, krydderblanding       / kraftig av 
ristet krydder, deilig chili med hint av appelsin 18 Aromaboks 470 ml 280 g

222797 Appelsinpepper, krydderblanding       / 
kraftig av pepper og appelsin 24 Aromaboks 1200 ml 770 g

196249 Bacon, krydderblanding      / intensivt av røkt 
bacon 12 Aromaboks 470 ml 350 g

TØRRE PRODUKTER À LA CARTE

bestående av naturlig  glutenfrie /  laktosefrie /  vegane ingredienser; uten tilsetning av tilleggsstoffer som smaksforsterkere /  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011) /  palmefett
 brukbar som krydderblandingen RUB

uten  

gj rekstrakt
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MIX-SPESIALITETER

Art.nr. Produktnavn / Smak Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

220184 Burger, krydderblanding       / intensiv smak av 
timian og oregano, lett smak av jalapeño 24 Aromaboks 470 ml 140 g

204556 Biffpepper, krydderblanding       / kraftig av  
pepper, paprika og løk, lett av tomat og vanilje 18 Aromaboks 1200 ml 650 g

196224 Cajun, kreolsk krydderblanding       / kraftig smak 
av chili og spisskummen, lett smak av røyk 24 Aromaboks 470 ml 280 g

196225 Dekor-blomstermiks, blomsterblanding       /  
blomstrete av nektar 24 Aromaboks 470 ml 25 g

196227 Dekor rustikal, krydderblanding       / intensivt av 
pepper og koriander, fruktig av paprika og løk 24 Aromaboks 1200 ml 440 g

196230
Fisk Karibien, kryddersalt       / intensivt av 
sitrusfrukter og ananas, med behagelig skarphet av 
ingefær og chili

18 Aromaboks 1200 ml 950 g

250294

Garam Masala, Indisk krydderblanding       / 
intensiv spisskummen og kanel, fersk kardemomme, 
koriander og ingefær, med frisk chiliskarphet

18 Aromaboks 470 ml 200 g

204555
Grill-Argentina, krydderblanding       /  
intensiv fruktig av paprika og løk, behagelig av  
pepper og urter

18 Aromaboks 1200 ml 550 g

196238
Grill-Barbecue, kryddersalt       / kraftig  
av pepper, løk og paprika, med en fin undertone  
av urter

24 Aromaboks 1200 ml 910 g

196239 Grill-Mexikana, kryddersalt       / kraftig av chili  
og paprika, behagelig av oregano og spisskummen 18 Aromaboks 1200 ml 780 g

196186 Karri Delhi, krydderblanding       / lett fruktig,  
behagelig sterk 24 Aromaboks 470 ml 280 g

196187 Karri Jaipur, krydderblanding       / lett styrke, 
med fruktig syre 24 Aromaboks 470 ml 250 g

196242 Lam, kryddersalt       / kraftig av hvitløk, løk og 
urter, mildt av bønnekarse 24 Aromaboks 1200 ml 850 g

203024
Marrakesch, krydderblanding      / kraftig  
av ristet krydder, forfriskende chili med hint av  
frisk mynte

18 Aromaboks 470 ml 260 g

203025 Pommes frites, kryddersalt       / avbalansert med  
paprika og løk med et hint av hvitløk 24 Aromaboks 1200 ml 1150 g

196244
Ras El Hanout, orientalsk krydderblanding       /  
intensivt av muskat og allehånde, fint av ingefær  
og kardemomme

18 Aromaboks 470 ml 250 g

196218 Sitronpepper, krydderblanding       / kraftig av 
pepper og sitron 24 Aromaboks 1200 ml 750 g

250293

Tandoori, Indisk krydderblanding       /  
fruktig-skarp av paprika og chili, autentisk ristet  
koriander, gurkemeie og spisskummen

18 Aromaboks 470 ml 210 g

196251
Thai Seven Spices, krydderblanding       /  
kraftig av chili, koriander, spisskummen og  
hvitløk, friskt av ingefær og sitrongress

24 Aromaboks 470 ml 300 g

196252 Tomater, kryddersalt       / intensivt av basilikum 
og oregano, fruktig av tomater 24 Aromaboks 1200 ml 650 g

TØRRE PRODUKTERÀ LA CARTE

bestående av naturlig  glutenfrie /  laktosefrie /  vegane ingredienser; uten tilsetning av tilleggsstoffer som smaksforsterkere /  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011) /  palmefett
 brukbar som krydderblandingen RUB

NYE

NYE

uten  

gj rekstrakt

uten  

gj rekstrakt
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Art.nr. Produktnavn / Smak Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196257 Hønsebuljong, uten synlige ingredienser    / klassisk, 
typisk hønsesmak 18 Aromaboks 1600 ml 1100 g

196258 Oksebuljong kraftig, uten synlige ingredienser    /  
klassisk, typisk smak av storfekjøtt 18 Aromaboks 1600 ml 1200 g

196259 Vital-grønnsaksbuljong, vegetabilsk      / fin smak 
av grønnsaker, med en mild undertone av urter 18 Aromaboks 1600 ml 1200 g

BULJONGER

TØRRE PRODUKTER À LA CARTE

bestående av naturlig  glutenfrie /  laktosefrie /  vegane ingredienser
uten tilsetning av tilleggsstoffer som smaksforsterkere /  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011) /  palmefett
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SØTE SPESIALITETER

Art.nr. Produktnavn / Smak Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196263 Bakepulver av kremortartari, uten tilsatt fosfat       18 Aromaboks 470 ml 420 g

242196
Berry Sun, blanding med naturlig aroma       / 
forfriskende og naturlig skogsbærsmak, med intensiv 
farge  

18 Aromaboks 470 ml 300 g

250231
Dekor-fruktblanding, med blomster      18 Aromaboks 470 ml 60 g

196271 Lemon Sun, blanding med naturlig sitronolje       /  
intensiv av friskt revet sitronskall, med fin fruktaroma 18 Aromaboks 470 ml 300 g

196266
Orange Sun, blanding med naturlig appelsinaroma  

     / intensiv av friskt revet appelsinskall, med 
fin fruktaroma

18 Aromaboks 470 ml 300 g

210022 Pepperkaker, krydderblanding       / kraftig av 
kanel og nellik, diskret av anis og muskat 24 Aromaboks 470 ml 220 g

196267 Vanilje Gourmet, malt 24 Glass 100 g

TØRRE PRODUKTERÀ LA CARTE

bestående av naturlig  glutenfrie /  laktosefrie /  vegane ingredienser
uten tilsetning av tilleggsstoffer som smaksforsterkere /  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011) /  palmefett

NYE
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Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196277 Gresskarkjerneolje b.g.b., 100 % ren, første pressing  
fra gresskar dyrket i Østerrike   

18 Flaske 0,5 l

196278 Jomfru olivenolje, kald ekstraksjon   18 Flaske 0,5 l

196276 Peanøttolje, kaldpresset  18 Flaske 0,5 l

196280 Valnøttolje, kaldpresset,  
håndplukket  18 Flaske 0,5 l

FØRSTEKLASSES EDDIKER

Art.nr. Produktnavn Emballasje Innhold

196284 Aceto Balsamico di Modena b.g.b.,  
italiensk produkt, 6 % syre  Flaske 0,5 l

196288 Balsamico hvitvinseddik,  
Cuvée av hvitvinseddik med Veltliner-druesaft, 6 % syre   

Flaske 0,5 l

196291 Bringebæreddik,  
av saften fra ferske bringebær, 5 % syre   

Flaske 0,5 l

196286 Epleeddik, klassisk,  
fatlagret i 3 år, 5 % syre   

Flaske 0,5 l

234465 Sherryeddik PDO,  
Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez, 7 % syre  Flaske 0,5 l

FØRSTEKLASSES OLJER

FLYTENDE PRODUKTER À LA CARTE

bestående av naturlig vegane ingredienser, uten tilsetning av  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011)
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CREMA DI ACETO

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

196355 Crema di Aceto Klassisk      18 Flaske 0,5 l

250296 Crema di Aceto Plomme    18 Flaske 0,5 l

196357 Crema di Aceto Safran     18 Flaske 0,5 l

DIPPSAUSER

Art.nr. Produktnavn Minst holdbarhet 
i måneder Emballasje Innhold

210025 Dippsaus Grilling       15 Flaske 850 g

210026 Dippsaus Mango-ananas       15 Flaske 800 g

242197 Dippsaus Smoked Honey      15 Flaske 850 g

FLYTENDE PRODUKTERÀ LA CARTE

bestående av naturlig  glutenfrie /  laktosefrie /  vegane ingredienser
uten tilsetning av tilleggsstoffer som smaksforsterkere /  allergener (etter EU-direktiv 1169/2011) /  palmefett

NYE



TØRRE PRODUKTER 



 FLYTENDE PRODUKTER
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BEDRE SMAK. STØRRE NYTELSE.


